Unterrichtszeiten:

Montag und Dienstag
08:30 - 12:30 Uhr

Donnerstag und Freitag
08:30 - 12:30 Uhr

Unterbrechungen:
24.10.2022 - 25.10.2022
und
24.12.2022 - 01.01.2023

BZH
Bildungszentrum

Handel und
Dienstleistungen
gGmbH GielBen

Erdkauter Weg 17
35394 GieBen

www.bildungszentfrum24.de

giessen@bz24.de

Unter-B1-Soezial-
berufssprachkurs

mit taglichem

fachpraktischem Antell
Berufsbereich: Hotel und

Gastronomie
(z. B. Kichenhelfer)

Teilzeit vom 05.09.22 bis 02.02.23

Wir bereiten Sie auf die sprachlichen Anforderungen im
beruflichen Alltag vor. Sie lernen das Berufsfeld,
Anforderungen an Hygiene, Arbeitssicherheit, Aufgaben
von Mitarbeitern und Erwartungen im Team vor.

Sie lernen in einer kleinen Gruppe von 8 Teilnehmenden.
Der Unterricht wird durchgdngig von einer
Sprachlehrkraft erteilt. Sie lernen an vier Tagen in der
Woche fUr jeweils fanf Unterrichtsstunden. Die ersten drei
Stunden sind theoretischer Unterricht und im Anschluss
finden zwei Unterrichtsstunden in der KUche statt. Dabei
wird die Sprachlehrkraft von einem fachlichen Anleiter
unterstUtzt, der das Berufsfeld seit vielen Jahren kennt.

Eine Sozialpadagogin unterstUtzt Sie auf Wunsch bei der
L&sung von individuellen Problemen.

Es findet keine Abschlussprufung statt. Sie werden in
lhrem Lernfortschritt individuell vom BZH-Team begleitet.

Teilnehmen kann, wer:

= groBes Interesse an einer Tatigkeit im Hotel- und
Gastgewerbe hat

= und die Chance nutzen méchte, sich sprachlich gezielt
far das Berufsfeld zu verbessern

= einen Integrationskurs oder Berufssprachkurs nicht
abgeschlossen oder die Prafungen nicht bestanden hat

Die Inhalte werden theoretisch vermittelt und durch
praktische Ubungen gefestigt. Sprachlehrkraft und
fachliche Anleiter arbeiten gemeinsam mit Innen. Neben
den Stunden im Unferrichtsraum findet Praxis in unserer
gut ausgestatteten Lehrkliche statt. Wir vermitteln Ihnen:




Berufsbezogenes
Wissen

Fachbegriffe fur Klche
und Service

Lebensmittelwarenkunde
Gerdate, Maschinen und

Equipment

Sauberkeit am
Arbeitsplatz
Arbeitsplatzgestaltung
Arbeitsvorbereitung
Schneidetechniken
Garverfahren
Nachhaltiges Arbeiten,
Mulltrennung
Gefdlliges und
sachgerechtes
Anrichten von Tellern
und Plaften
Getrdnkekunde

Tisch- und Tafelformen
Serviceregeln
FrUhstUcksarten
Gdaste begruBen,
platzieren und
verabschieden
Konversation mit dem
Gast

Zertifikat:
Nach erfolgreichem Abschluss erhalten Sie ein
aussagefahiges Zertifikat des BZH Bildungszentrum
Handel und Dienstleistungen gemeinnutzige GmbH.

Berufsibergreifendes
Wissen

Informationen Uber
den Arbeitsmarkt
einholen
Stellenanzeigen
finden, verstehen und
sich darauf bewerben
Verstehen von
Arbeitsdokumenten
(Vertragsinhalte,
Kdndigung,
Gehaltsabrechnung,
richtig krankmelden)
Gepflogenheiten,
Arbeits- und
Pausenzeiten,
Urlaubsanspruchen,
Vertragsformen

in Betrieben
vorzustellen und
Vereinbarungen zur
Arbeitsaufnahme
freffen

Bei Interesse wenden Sie sich an:
Frau Iris GUtges
Telefon: 06421 48066-200
E-Mail: giessen@bz24.de

Auf unserer Seite hitps://bzhessen24.de/ finden Sie einen

Routenplaner

Wir machen
Weiterbildung.

BILDUNG. ERFOLG. ZUKUNFT.


https://bzhessen24.de/

